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BUNDESGESETZBLATT

FUR DIE REPUBLIK OSTERREICH

Jahrgang 1973

Ausgegeben am 5. Jinner 1973

4. Stiack

5. Verordnung:

als Religionsgesellschaft
6. Verordnung: Speiseeisverordnung

7. Verordnung:

38. Anderung der Arzneitaxe

Anerkennung der Anhinger der Armenisch-apostolischen Kirche in Usterreich

8. Kundmachung: Verlingerung der Geltungsdauer des Ubereinkommens iiber kulturelle und
wissenschaftliche Zusammenarbeit zwischen der Usterreichischen Bundesregie-
rung und der Regierung der Volksrepublik Polen fiir die Jahre 1970 und 1971

3. Verordnung des Bundesministers fiir

Unterricht und Kunst vom 12. Dezember

1972 betreffend die Anerkennung der An-

hinger der Armenisch-apostolischen Kirche
in Osterreich als Religionsgesellschaft

Auf Grund des § 2 des Gesetzes vom 20. Mai
1874, RGBIL. Nr. 68, betreffend die gesetzliche
Anerkennung von Religionsgesellschaften, wird
verordnet:

Die Anerkennung der Anhinger der Arme-
nisch-apostolischen Kirche als Religionsgesellschaft
unter der Bezeichnung ,,Armenisch-apostolische
Kirche in Osterreich” wird ausgesprochen.

Sinowatz

6. Verordnung des Bundesministers fiir

Gesundheit und Umweltschutz vom 13. De-

zember 1972 iiber den Verkehr mit Speiseeis
(Speiseeisverordnung)

Auf Grund der §§ 6 und 7 a des Lebensmittel-
gesetzes 1951, BGBL. Nr. 239, in der Fassu.ng
des Bundesgesetzes BGBl. Nr. 245/1960 wird

verordnet:

§ 1. Im Sinne dieser Verordnung ist

a) Speiseeis (Gefrorenes) eine Lebensmittel-
zubereitung, die durch Gefrieren in einen
festen oder halbfesten Zustand gebracht
wird und die dazu bestimmt ist, in gefro-
renem Zustand verzehrt zu werden;

Speiseeisgrundmasse  ein  geschmadklich
weitgehend neutrales Produkt, aus dem
durch jeweils verschiedene geschmacks-
bildende Zusitze der Speiseeisansatz her-
gestellt wird;

b)
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¢) Speiseeisansatz eine fliissige Masse, aus wel-
cher durch Gefrieren Speiseeis hergestellt
wird; '

d) Speiseeis-Halberzeugnis eine besondere zur
Herstellung von Speiseeis in den Verkehr
gebrachte Zubereitung.

§ 2. Die Bestimmungen dieser Verordnung
finden auch auf Speiseeis Anwendung, das bei
anderen Lebensmittelzubereitungen Verwendung

findet.

§ 3. (1) Zur Herstellung von Speiseeis diirfen
nur verwendet werden:

a) Trockenmilcherzeugnisse, eingedickte

Milcherzeugnisse, feste und fliissige
Eiprodukte und ihnliche Substanzen, wenn
sie pasteurisiert oder sterilisiert wurden
oder aus pasteurisierten oder sterilisierten
Ausgangsmaterialien stammen;
Milch, Magermilch und Obers (Siiirahm),
wenn sie pasteuyrisiert bzw. molkereimifig
behandelt oder sterilisiert oder abgekocht
wurden;

¢) Joghurt und Kefir bzw. Magerjoghurt und

Magerkefir, wenn sie aus pasteurisierter
oder molkereimiflig- behandelter Milch
bzw. Magermilch hergestellt wurden.

(2) Es ist verboten, andere fermentierte Milch-
produkte als Joghurt, Kefir, Magerjoghurt und
Magerkefir fiir die Speiseeiserzeugung zu ver-
wenden.

(3) Butter darf zur Herstellung von Speiseeis
nur verwendet werden, wenn sie aus pasteuri-
siertem oder molkereimiflig behandeltem Rahm
hergestellt wurde.

b)

(4) Fir die in den Abs. 1 und 2 genannten
Substanzen sind Lagertemperatur, Lagerdauer
und sonstige Lagerbedingungen so zu wihlen,
dafl weder eine wesentliche Keimvermehrung
noch eine Verderbnis eintreten kann. Produkte,
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deren sachgemifie Aufbewahrung eine Kithlung
erfordert, sind in einer Kiihleinrichtung zu la-
gern, die eine Temperatur von nicht mehr als
4° C gewihrleistet. Tiefgefrorene Produkte sind
bei Temperaturen unter minus 18° C zu lagern.

§ 4. (1) Das Feilhalten und Verkaufen und die
Verwendung von Speiseeishalberzeugnissen, Eis-
bindemitteln, Farbstoffen, Essenzen und Aromen
fiir die Speiseeiserzeugung ist nur zulissig, wenn
diese Produkte bakteriologisch einwandfrei sind.

(2) Als bakteriologisch einwandfrei gelten Pro-
dukte, die keine pathogenen Keime und in je
einem Gramm keine Escherichia coli und nicht
mehr als

50.000 vermehrungsfihige Keime,

10 coliforme Keime,

100 Enterokokken und

100 Schimmelpilze oder Hefen
enthalten.

(3) Fiir die Herstellung von Speiseeis auf kal-
tem Wege (§ 6 Abs. 1) diirfen Zucker, Zudker-
austauschstoffe, Trockenmilcherzeugnisse, ein-
gedickte Milcherzeugnisse, Kakao und Kakao-
erzeugnisse, Kaffee und Kaffee-Extrake, Stirke,
Stirkezucker, Verdickungs- und Geliermittel und
Obsterzeugnisse nur verwendet werden, wenn sie
bakteriologisch einwandfrei sind (Abs. 2). Sind
diese Stoffe nicht im Sinne des Abs. 2 bakterio-
logisch einwandfrei, so miissen sie im Zuge des
Herstellungsverfahrens des Speiseeises einem
Erhitzungsprozeff unterzogen werden (§ 5 Abs. 1
und 2).

(4) Die im Abs. 1 und die im Abs. 3 genannten
Produkte, letztere jedoch nur, wenn sie mit
einem Hinweis auf ihre bakteriologisch ein-
wandfreie Beschaffenheit fiir die Speiseeiserzeu-
gung in den Verkehr gesetzt werden, haben auf
der Verpackung die Angabe iiber die Lager-
bedingungen und die Dauer der Verwendbarkeit
(Monat und Jahr) zu tragen.

(5) Speiseeishalberzeugnisse und andere Aus-
gangsmaterialien fiir die Speiseeiserzeugung, die
als Vollkonserven in Verkehr gesetzt werden, sind
als solche zu bezeichnen. Sie miissen den Anfor-
derungen entsprechen, die an Vollkonserven
gestellt werden.

(6) Die Verwendung von Hiihnereiern fiir die
Herstellung von Speiseeis ist nur zulissig, wenn
im Zuge des Herstellungsverfahrens des Speise-
eises ein Erhitzungsprozefl nach dem Zusatz vor-
genommen wird (§ 5 Abs. 1 und 2). Die Ver-
wendung von Enteneiern ist in jedem Fall ver-
boten. '

§ 5. (1) Speisecisgrundmasse oder Speiseeis-
ansatz sind spitestens eine Stunde nach ihrer
Herstellung einem Erhitzungsprozef zu unter-
zichen, der im Erfolg zumindest einer Keim-
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abtétung gleichkommt, die bei zehn Minuten
langem Erhitzen auf 70° C erzielt wird.

(2) Speiseeisgrundmasse oder Speiseeisansatz
sind unmittelbar nach dem Erhitzungsprozef
mittels eines geeigneten Wirmeaustauschverfah-
rens — allenfalls mittels fliefenden Wassers —

rasch abzukiihlen.

(3) Speiseeisgrundmasse oder Speiseeisansatz
miissen, wenn sie nicht unmittelbar nach dem
Wirmeaustauschverfahren weiterverarbeitet oder
eingefroren werden, rasch mindestens auf eine
Temperatur von 4° C abgekiihlt werden. Bei
dieser Temperatur diirfen sie hdchstens 72 Stun-
den aufbewahrt werden. Innerhalb dieses Zeit-
raumes diirfen sie nochmals einem Erhitzungs-
prozefl im Sinne des Abs. 1 unterzogen werden,
wenn bei ihrer Aufbewahrung die Temperatur
von 4° C nicht iiberschritten wurde. Sie diirfen
vom Zeitpunkt der zweiten Hitzebehandlung
an 72 Stunden bei einer Temperatur unter 4° C
aufbewahrt werden. Eine weitere Hitzebehand-
lung ist verboten.

(4) Vollkonserven von Speiseeisgrundmasse
oder Speiseeisansatz diirfen nach dem Offnen
bei einer Temperatur, die 4° C nicht {iiber-
schreitet, durch hochstens 72 Stunden aufbewahrt
werden. Sie diirfen keinem Erhitzungsprozefl
unterzogen werden.

§ 6. (1) Die Erhitzung des Speiseeisansatzes
(§ 5 Abs. 1 und 2) darf unterbleiben, wenn fiir
seine Herstellung ausschlieflich verwendet wer-
den:

a) Joghurt, Kefir, Magerjoghurt, Magerkefir,
die aus pasteurisierter oder molkereimiflig
behandelter Milch bzw. Magermilch her-
gestellt wurden, oder

b) Speiseeishalberzeugnisse, Eisbindemittel,
Farbstoffe, Essenzen, Aromen, die bakte-
riologisch einwandfrei (§ 4 Abs. 2) sind,
oder

¢) Zucker, Zuckeraustauschstoffe, Trocken-
milcherzeugnisse, eingedickte Milcherzeug-
nisse, Kakao und Kakaoerzeugnisse, Kaffee
und Kaffee-Extrakt, Stirke, Stirkezucker,
Verdickungs- wund Geliermittel, Obst-
erzeugnisse, die bakteriologisch einwand-
frei (§ 4 Abs. 2) sind, oder, wenn diese
Stoffe nicht im Sinne des § 4 Abs. 2 bak-
teriologisch einwandfrei sind, sie im Zuge
des Herstellungsverfahrens des Speiseeises
einem Erhitzungsprozef (§ 5 Abs. 1 und 2)
unterzogen worden sind, oder
Speiseeisgrundmasse, die einer Hitze-
behandlung (§ 5 Abs. 1 und 2) unter-
zogen wurde, oder
e) sterilisierte Milch oder sterilisierte Milch-
produkte, abgekochte Milch oder Mager-
milch, oder Milch oder Magermilch oder
Obers (Siiirahm), die einem Erhitzungs-

d)
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prozeff gemifl § 5 Abs. 1 und 2 unter-
zogen worden sind, oder

f) Trinkwasser, Wein, Likore, Fruchtsiuren
und deren Salze, Speisefette oder

g) frisches, getrocknetes oder tiefgefrorenes
Obst einschliefflich Schalenobst.

(2) Der fertige Speiseeisansatz ist unmittelbar
nach der Herstellung dem Gefrierprozef zu
unterziehen.

§ 7. In Speiseeisautomaten, in denen das
Speiseeis unmittelbar vor der Abgabe an den
Kiufer durch Gefrieren bereitet wird, darf der
Speiseeisansatz im Vorratsbehilter eine Tempe-
ratur von 6° C nicht iiberschreiten. Liegt die
Temperatur nicht hoher als 6° C, so darf der
Speiseeisansatz hochstens 24 Stunden, liegt die
Temperatur unter 4° C jedoch 36 Stunden im
Vorratsbehilter verbleiben. Das Gerit ist jeden-
falls nach Ablauf dieser Fristen mit geeigneten
Mitteln zu reinigen und zu desinfizieren. An-
schliefend ist mit einer solchen Menge Trink-
wasser nachzuspiilen, die ausreicht, die Reste der
verwendeten Mittel vollstindig zu beseitigen.

Es ist verboten, abtropfende Eismasse wieder in |

den Vorratsbehilter einzubringen oder in an-
derer Weise weiterzuverwenden.

§ 8. (1) Speiseeis ist bis zur Abgabe an den
Verbraucher bei Temperaturen unter minus
5° C zu halten.

(2) Es ist verboten, Speiseeis, auch wenn es
nur teilweise aufgetaut ist, neuerlich einzu-
frieren. Anfallender Vorlauf, in dem an keiner
Stelle eine Temperatur von 4° C iiberschritten
wurde, darf jedoch nach einem Erhitzungsprozef§
gemifl § 5 Abs. 1 und 2 neuerlich zu Speiseeis
verarbeitet werden.

§ 9. (1) Speiseeis ist so herzustellen und zu

behandeln, daf

a) in je 50 Gramm keine Salmonellen,

b) in je 1 Gramm weder koagulasepositive
Staphylokokken noch andere pathogene
Keime, und

c) in je 1 Gramm nicht mehr als
250.000 vermehrungsfihige Keime,

100 coliforme Keime,
1 Escherichia coli und
1.000 Enterokokken
enthalten sind.

(2) Bei Speiseeis aus Joghurt, Kefir, Mager-
joghurt oder Magerkefir, das als solches bezeich-
net ist und dessen fettfreie Milchtrockenmasse
ausschlieflich aus dem Joghurt, Kefir, Mager-
joghurt oder Magerkefir stammt, sind die den
Produkten eigenen Fermentationskeime keine
Keime im Sinne des Abs. 1 lit.c.

§ 10. (1) In Betrieben, in denen Speiseeis her-
gestellt, abgepackt oder vertrieben wird, darf
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nur Wasser aus einer offentlichen Trinkwasser-
versorgungsanlage verwendet werden.

(2) Die Verwendung von Wasser, das nicht
aus einer offentlichen Trinkwasserversorgungs-
anlage stammt, ist nur zuldssig, wenn der
Betriebsinhaber nachgewiesen hat, dafl das
Wasser fiir Trinkzwecke geeignet ist.

(3) Der Nachweis im Sinne des Abs. 2 ist er-
bracht, wenn ein Gutachten eines Hygiene-
institutes einer Osterreichischen Hochschule oder
einer Gebietskdrperschaft, einer staatlichen
Lebensmitteluntersuchungsanstalt  oder  einer
Bundesstaatlichen  bakteriologisch-serologischen
Untersuchungsanstalt auf Grund eines Orts-
befundes und einer chemischen und bakterio-
logischen Untersuchung die Eignung des Wassers
fiir Trinkzwedke bescheinigt. Das Gutachten darf
nicht ilter als ein Jahr sein. Es ist auf Verlangen
den Aufsichtsorganen vorzuweisen.

§ 11. (1) Die Herstellung von Speiseeis darf
nur in hygienisch einwandfreien Riumen er-
folgen.

(2) Hygienisch einwandfreie Riume haben
jedenfalls einen fugendichten, wasserundurch-
lissigen Fuflboden und einen hellen, abwasch-
baren Wandbelag oder -anstrich aufzuweisen, der
bis zu einer Hhe von mindestens 2 m reicht. Sie
miissen gut belichtet und beliiftbar sowie frei
von das Speiseeis nachteilig beeinflussenden Ge-
riichen sein. In ihnen diirfen sich keine Haus-
tiere befinden. Gegen das Auftreten von Nagern,
Insekten und sonstigen Schidlingen mufl vor-
gesorgt sein.

(3) In Riumen, in denen Speiseeis hergestellt
oder abgepackt wird, mufl ein Wasseranschlufl
vorhanden sein und die Gelegenheit zur Reini-
gung der Hinde mit fliefendem warmen Wasser
bestehen, es sei denn, daf eine derartige Wasch-
gelegenheit in unmittelbarer Nihe vorhanden
ist. Fiir die Reinigung der Hinde und fiir die
Reinigung der Gerite miissen jeweils gesonderte
Becdken vorhanden sein und beniitzt werden.
Die Waschgelegenheit darf Betriebsfremden nicht
zuganglich sein.

(4) Zur Trocknung der Hinde diirfen nur
einmal beniitzbare Handtiicher oder Lufttrock-
ner verwendet werden.

(5) Fir die mit der Herstellung oder Ab-
pacdkung von Speiseeis beschiftigten Personen
missen von den Betriebsriumen nicht unmittel-
bar zugingliche Toilettenanlagen vorhanden sein.
Sie diirfen durch Betriebsfremde nicht beniitzt
werden.

(6) Riume, in denen Speiseeis hergestellt, ver-
packt oder vertrieben wird, diirfen nicht zu
Wohnzwecken oder fiir solche Zwecke verwendet
werden, welche die Beschaffenheit von Speiseeis
beeintrichtigen kdnnen. Riume, in denen Speise-
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eis hergestellt oder verpackt wird, diirfen nicht
zugleich Verkaufsriume sein. Der Betrieb einer
Gefrieranlage im Verkaufsraum ist jedoch zu-
l4ssig.

(7) Die Riume sind so oft als notwendig, min-
destens jedoch einmal tiglich zu reinigen.

(8) Die Vorschriften iiber die Herstellung von
Speiseeis in Riumen gelten auch fiir simtliche
Vorarbeiten zur Beschickung von Speiseeisauto-
maten. Sie finden auf den unmittelbaren, selbst-
titigen Bereitungsvorgang durch Speiseeisauto-
maten keine Anwendung.

(9) Die Herstellung von Speiseeis im Umher-
zichen ist verboten.

§ 12. (1) Die Einrichtungsgegenstinde in den
Riumen, in denen Speiseeis erzeugt oder ver-
packt wird, miissen einen glatten, abwaschbaten
Belag oder Anstrich aufweisen, oder selbst aus
abwaschbarem Material bestehen. Die Oberfliche
der Arbeitstische muff aus hartem, glattem,
undurchlissigem Material bestehen; sie darf nicht
aus Holz sein.

(2) Die Maschinen, Gerite und Gefifle fiir die
Erzeugung, Verpackung und Abgabe von Speise-
eis diirfen nicht aus einem Material bestehen,
das die Beschaffenheit des Speiseeises nachteilig
beeinflussen kann. Die Verwendung von Geriten
und Gefiflen aus Holz ist verboten.

(3) Maschinen, Apparate und Ge!f'aiBe miissen
in regelmifigen Zeitabstinden und so oft es
mit Riicksicht auf die Produktionsbedingungen
erforderlich ist, mit entsprechenden Mitteln wirk-
sam gereinigt und desinfiziert werden. Anschlie-
flend ist mit einer solchen Menge Trinkwasser
nachzuspiilen, dafl die Reste der verwendeten
Mittel vollstindig beseitigt werden.

(4) Loffel und andere Gerite zur Herstellung
von Speiseeis miissen so beschaffen sein, dafl ein
Beriithren der Speiseeisgrundmasse, des Speise-
eisansatzes oder des Speiseeises mit Hinden,

Armen oder Teilen der Kleidung vermieden
wird.

§ 13. (1) Die Oberfliche der Verkaufspulte,
in denen sich die Speiseeisvorratsbehilter be-
finden, muf aus hartem, glattem, undurch-
lissigem, abwaschbarem Material bestehen; sie
darf nicht aus Holz sein. Das gleiche gilt fiir die
Oberfliche von Vorrichtungen fiir den Verkauf
im Umbherziehen. '

(2) Die Vorratsbehilter miissen zum Kiufer
hin so abgeschirmt oder in solcher Entfernung
aufgestellt sein, dafl ein Hineingreifen oder
Hineinhauchen durch den Kiufer ausgeschlossen
ist.

(3) Die Vorratsbehilter miissen durch geeig-
nete Vorrichtungen vor einem Hineinstreifen
oder HineinflieBen von Speiseeisresten ader son-

4, Stiick — Ausgegeben am 5. Jinner 1973 — Nr. 6

stigen Verunreinigungen wirksam geschiitzt sein.
Sie sind wihrend der Betriebspausen und wih-
rend Reinigungsarbeiten abzudecken. Die zum
VerschlieRen verwendeten Deckel oder Abdeck-
vorrichtungen miissen leicht zu reinigen sein; sie
diirfen nicht aus Holz bestehen.

§ 14. (1) Tiiten und sonstige Behiltnisse, in
welche das Speiseeis abgefiillt wird, ferner Trink-
gliser, Loffel und #hnliche Gegenstinde sowie
Verpackungsmaterialien sind vor Staub und vor
Berithren oder Anhauchen durch den Kiufer
geschiitzt aufzubewahren.

(2) Fiir die Portionierung des Speiseeises be-
stimmte Gerite sind in Gefiflen mit fliefendem
Wasser oder in siurefesten Gefiflen, die eine
1'5prozentige Zitronen- oder WeinsiurelSsung,
welche mindestens jede Stunde zu erneuern ist,
enthalten, aufzubewahren. Diese Bestimmung
findet auf Portioniervorrichtungen von Speise-
eisautomaten, in denen das Speiseeis erst unmit-
telbar vor der Abgabe an den Kiufer durch Ge-
frieren erzeugt wird, keine Anwendung.

(3) Gerite und Behiltnisse, die ihrer Beschaf-
fenheit nach nur zum einmaligen Gebrauch be-
stimmt sind, diirfen nicht wiederverwendet
werden. Das bei der Abgabe von Speiseeis ver-
wendete  Verpackungsmaterial muff sauber,
hygienisch einwandfrei und ungebraucht sein; es
darf auf der mit dem Speiseeis in Beriihrung
kommenden Seite keinen Aufdruck tragen.

§ 15. (1) Vor Arbeitsaufnahme und nach jeder
Arbeitsunterbrechung miissen die mit der Her-
stellung oder Verpackung von Speiseeis beschif-
tigten Personen ihre Hinde und Arme griind-
lich siubern. Diese Vorschrift gilt auch fiir Per-
sonen, die mit der Aufbewahrung, Beférderung
und sonstigen Behandlung oder dem Verkauf
von nicht verpacktem Speiseeis beschiftigt sind.

(2) Bei der Herstellung, beim Abpacken und
beim Vertrieb von Speiseeis ist Sorge zu tragen,
dafl dieses nicht durch Personen, Betriebsmittel,
Geschirre, Gerite und iuflere Einfliisse hygienisch
nachteilig verindert werden kann.

(3) Mit der Herstellung oder Verpackung von
Speiseeis beschiftigte Personen miissen bei ihrer
Titigkeit saubere Arbeitskleidung sowie einen
sauberen, ausreichenden Haarschutz tragen. Sie
diirfen bei ihrer Arbeit weder rauchen noch
Tabak kauen, schnupfen, spucken oder Arznei-
mittel einnehmen.

§ 16. (1) Bei der Beftrderung von Speiseeis
mufl  stets eine angemessene Kiihlhaltung
gewihrleistet sein. Die Temperatur im Speiseeis
darf nicht mehr als minus 5° C betragen.

(2) Speiseeis in Verpackungen ist bei gemein-
samer Beférderung und Aufbewahrung mit an-

.deren Lebensmitteln so zu .behandeln, daf es

nicht nachteilig beeinfluft werden kann.
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(3) Speiseeis in fiir den Kiufer bestimmten
Packungen darf in Tiefkiihleinrichtungen nur
gemeinsam mit solchen tiefgefrorenen Lebens-
mitteln aufbewahrt werden, die sich in ver-
schlossenen Verpackungen befinden.

(4) Fahrzeuge, mit denen Speiseeis befordert
wird oder von denen aus Speiseeis verkauft
wird, sind fiir diese Titigkeiten in einem solchen
Zustand zu halten, dafl die Beschaffenheit des
Speiseeises nicht nachteilig beeinflufit werden
kann.

§ 17. (1) Die Bestimmungen dieser Verord-
nung treten, soweit in den Abs. 2 und 3 nichts
anderes bestimmt wird, mit dem Beginn des
zweiten Monates, der auf ihre Kundmachung
folgt, in Kraft.

(2) Die Bestimmungen des § 12 Abs. 1 und 2
und des § 13 treten ein Jahr nach dem in Abs. 1
genannten Zeitpunkt in Kraft,

(3) Die Bestimmungen des § 11 Abs. 2, soweit
sie sich auf die Beschaffenheit des Fuflbodens
beziehen, sowie des § 11 Abs. 3 und 5 treten
drei Jahre nach dem in Abs. 1 genannten Zeit-
punkt in Kraft.

§ 18. (1) Bis zum 30. September 1973 diirfen
die im § 4 Abs. 1 genannten Produkte noch in
den Verkehr gesetzt und verwendet werden,
wenn die in § 4 Abs. 2 angefiihrten Keimzahlen
um nicht mehr als 100%, iiberschritten werden.

(2) Bis zum 30. September 1973 diirfen die im
§ 9 angefithrten Keimzahlen noch das Doppelte
betragen.

(3) Bis zum 30. September 1973 ist die Ver-
wendung von Wasser aus einer nicht &ffentlichen
Trinkwasserversorgungsanlage in Betrieben, in
denen Speiseeis hergestellt, abgepackt oder ver-
trieben wird, zulissig, wenn der Betriebsinhaber
der Bezirksverwaltungsbehdrde die Eignung des
Wassers fiir Trinkzwecke durch ein Sachverstin-
digengutachten nachgewiesen hat. Dieses Gut-
achten darf im Zeitpunkt des Inkrafttretens
dieser Verordnung nicht ilter als drei Jahre sein.

(4) Wihrend eines Zeitraumes von drei Jahren
nach Inkrafttreten dieser Verordnung ist eine
Hohe des Wandbelages oder -anstriches gemifi
§ 11 Abs. 2 von 160 cm noch zulissig.

(5) Wihrend eines Zeitraumes von drei Jahren
nach dem Inkrafttreten dieser Verordnung ist
die Aufbewahrung der im § 3 Abs. 1 genannten
Ausgangsmaterialien und von Speiseeisgrund-
masse und Speiseeisansatz in Kihleinrichtungen
(§ 5 Abs. 3 und 4), die eine Temperatur von
nicht mehr als 8° C gewihrleisten, noch zu-
ldssig.

Leodolter
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7. Verordnung des Bundesministers fiir

Gesundheit und Umweltschutz vom 15. De-

zember 1972, mit der die Osterreichische

Arzneitaxe 1962 geindert wird (38. Ande-
rung der Arzneitaxe)

Auf Grund des § 7 des Gesetzes vom 18. De-
zember 1906, RGBL. Nrt. 5/1907, betreffend die
Regelung des Apothekenwesens wird verordnet:

Artikel I

Die Osterreichische Atzneitaxe 1962, BGBL
Nr. 128, zuletzt gedndert durch die Verordnung
BGBL Nr. 211/1972 wird wie folgt gedndert:

In der Anlage B werden die Preisansitze der
nachstehend angefiihrten Arzneimittel und Ge-
fiBe wie folgt festgesetzt:

I. Arzneimittel:

Gramm Groschen
Acetum (DAB 6) ........... 100 120
Acidum aceticum............ 10 30
Acidum aceticum concen-

TAtUmm v it e in e ieeene e 10 40
Acidum agaricinicam ........ 0-1 660
Acidum citricum ............ 10 80
Acidum diallylbarbituricum .. 1 130
Acidum gallicam (DAB 6)... 1 120
Acidum oxalicum (Ergb. 6) . -10 230
Acidum phosphoticum

concentratum ............. 10 110
Acidum sulfanilicum

(BErgb. 6)...ovvvivniinnn, 1 110
Acidum sulfosalicylicum

(Brgb. 6) vt 1 60
Acidum sulfuricum concen-

113 2:1200 ¢+ SR 100 260

a Acidum sulfuricum dilutum .. 100 120

o Aether aceticus (DAB 6) .... 10 40
Aetheroleum Aurantii floris .. 01 260
Aetheroleum Petroselini

(Brgb. 6)...vvvvinianl, 1 930

= Aectheroleum Terebinthinae

rectificatum .............. 10 100
Aetheroleum Valerianae

DABG) .ovvviniiiennnn., 1 1800

e Alumen ustum (DAB 6) .... 10 110
Aluminium sulfuticam ...... 10 150
Ammonium oxalicum

(Brgb. 6)...ovvvviininn, 10 360
Ammonium phosphoricum

(BErgb. 6)....vvvvviiaan, 10 220
Amylum solubile (Ergb. 6) .. 10 390
Anthrarobinum (Ergb. 6) .... 1 1080
Anthrasol ¥} ...l 1 300
Balsamum tolutanum ........ 1 80
Barium sulfuricum .......... 100 630
Bulbus Scillaec (DAB 6)...... 10 110
Calcium bromatum .......... 10 300
Calcium' chloratum crist. ..... 10 90
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Gramm
Calcium glycerino-phosphori-
cum liquid 509, *) ........ 10
Calcium hydrogenphosphori-
CUM . ttiiiiinineeeenanns 10

Carboneum tetrachloratum ... 10
Cetaceum .......coveeevnans 10
Cholinium chloratum ........ 1
Chrysarobinum ............. 1
Coffeinum .................. 1
Cortex Salicis (Ergb. 6) ..... 10
Cortex Quercus ............. 100
Emplastrum Lithargyri

compositum (DAB 6) ..... 10
Emplastrum Plumbi simplex.. 10
Euresol R) ................ 1
Extractum Castaneae fluidum

(Brgb. 6).....ccovvniinl 10
Extractum Chinae ........... 1
Extractum Hyoscyami

DAB G ovvviviiiia 1
Ferrum citricum ammoniatum

(Brgb. 6).ccvvvvnniii, 1
Flos Aurantii matura ¥)...... 10
Folium Betulae ............. 10
Folium Digitalis purpureae

titratum . ..o e 1
Folium Jaborandi (Ergb. 6).. 10
Folium Salviae.............. 10
Folium Sennae Spiritu

extractum (Ergb. 6) ....... 10
Folium Uvae-ursi-Herba

Herniarize a2 *) .......... 10
Fructus Anisi stellati ........ 10
Fructus Catvi...oovvunnnn... 10

 Guajacolum liquidum

(Brgb. 6)....oooiiniLL. 1
Guarana (pulv.) (Ergb. 6) ... 1
Herba Atistolichiae *) ....... 10
Hetba Galeopsidis .......... 10
Herba Hernpiarize ........... 10
Herba Pclygoni ............ 10
Hydrargyrum ............... 1

Hydrargyrum bichloratum ... 1
Hydrargyrum sulfuratum

rubrum (DAB 6) ......... 1
Infusum Sennae compositum

DABG) ..o 10
Jodum ...l 1
Kalium aceticum (Ergb. 6)... 10
Kalium bromatum........... 10
Kalium catbonicum ......... 10

Kalium chloticam (DAB 6) . 10
Kalium monohydrogenphos-
phoricum siccatum
== Kalium phosphoricum
siccatum (Ergb. 6)
Kalium-Natrium tartaricum ..

Groschen

30

240
40

250
260
140

210

100
110
130

90
150
110
280
120

50
100
150

400

150
90

220

80
100
320

300
180

4. Stiick — Ausgegeben am 5. Jinner 1973 — Nr. 7

Gramm

Lichen islandicus............ 10

Lignum Sassafras (DAB 6)... 10

Lithium salicylicum

(Brgb. 6)......cooiiilll, 1
Magnesium peroxydatum

A59%)*) v 10
Manganum chloratum

(EBrgb. 6)...o.ooiiiiil, 10
Manna ............c.ovennn. 10
Mastix ...ovvneniinnninnnn. 1
Mel depuratum (DAB 6) .... 10
Mentholum ................ 1
Methylenditannin ¥) ......... 1
Myttha....ooooviiiil, 10
B-Naphtholum .............. 10
Natrium aceticum (DAB 6) .. 10
Natrium bromatum ......... 10
Natrium carbonicum......... 10
Natrium diaethylbarbituri-

CUM &t ivnenrennrnnennnens 1
Natrium phenylaethyl-

barbituricum.............. 1
Natrium sulfuricam siccatum . 10
Natrium thiosulfuricum . ..... 10

Oleum camphoratum

(DAB 6) .vveeneennnnn.. 10
Oleum Juglandis coctum *) .. 10
Oleum Olivae ..............- 10
Paraformaldehyd (Ergb. 6) .. 10
Pectinasum ................. 1
Plumbum nitricum *) ....... 10
Radix Bardanae (Ergb. 6) ... 10
Radix Colombo (DAB 6).... 10
Radix Zingiberis ............ 10
Sapo durus ............ ..., 10
Secale cornutum desoleatum

titratum . ...l 1
Semen Colae (pulv.) ........ 10
Spiritus coloniensis

(Brgb. 6)..vovvennannnn.. 10

Strobuli Lupuli (Ergb. 6).... 10
Strontium bromatum

(Brgb. 6)..vvvennnennnn... 1
Strychninum nitricum

technic. ¥) .............. .. 1
Theobrominum ............. 1
Tinct. Digitalis purpurae .... 10
Tinct. Ferri acetici aetherea

(Ergb. 6).c.vvniinnilt, 10
Tinct. Strychni.............. 10
Ung. diachylon (DAB 6) .... 10
Ung. Hydrargyri chlorati

amidati .................. 10
Ung. Hydrargyri oxydati

flavi ... 10
Ung. Plumbi oxydati ........ 10
Zincum chloratum .......... 10

Grosdien

60
250

190

300

430
470
140
210
150
180
250

1060

150
60

70
70
60

190
320
120

70
470
370

100
210
210

180
1150
290
210
50

610

190
850

70
480

200
290

230
280



4. Stiick — Ausgegeben am 5. Jinner 1973 — Nr. 8

II. GefiBle

Grosdien

1. a) Gliser, rund, braun

2. mit weiter Offnung bis 30g Inhalt,

das Stiick, .........coiii..L, 250
von mehr als
30g bis 100g Inhalt, das Stiick.. 360

200g bis 300 g Inhalt, das Stiick .. 1090

300g bis 500 g Inhalt, das Stiick .. 1650
c) Pipettenflaschen, braun bzw. licht-
undurchlissig
bis 30 g Inhalt, das Stiick........ 370

Artikel II

Die Verordnung tritt mit 1. Jinner 1973 in
Kraft.

Leodolter

349

8. Kundmachung des Bundeskanzlers vom
15. Dezember 1972 betreffend die Verlinge-
rung der Geltungsdauer des Ubereinkom-
mens iiber kulturelle und wissenschaftliche
Zusammenarbeit zwischen der Osterreichi-
schen Bundesregierung und der Regierung
der Volksrepublik Polen fiir die Jahre 1970
und 1971

Die Geltungsdauer des am 9. Juni 1970 in
Warschau unterzeichneten Ubereinkommens iiber
kulturelle und wissenschaftliche Zusammenarbeit
zwischen der Usterreichischen Bundesregierung
und der Regierung der Volksrepublik Polen fiir
die Jahre 1970 und 1971, BGBl. Nr. 278/1970,
wurde durch Notenwechsel bis zum Inkrafttre-
ten des am 28. Jinner 1972 in Wien paraphier-
ten Abkommens zwischen der Republik Oster-
reich und der Volksrepublik Polen iiber die Zu-
sammenarbeit auf den Gebieten der Kultur und
Wissenschaft verlingert.

Kreisky
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WIEDERVERLAUTBARTER
OSTERREICHISCHER RECHTSVORSCHRIFTEN

Bisher sind erschicnen:

1945:
Heft 1: Usterreichische Strafprozefl-
ordnung ....ciiieianeenn ves.. vergriffen
Heft 2: Usterreichisches Strafgesetz  ...... S10°—
Heft 3: Vergniigungssteuvergesetz fir Wien.. S 1'—
1949:
Heft 1: Wohnungsanforderungsgesetz 1949.. S 1°50
Heft 2: Lastverteilungsgesetz 1949 ........ S 120
Heft 3: Wuchergesetz 1949 ...........c.00 S 1I'—
Heft 4: Jugendgerichtsgesetz 1949 ........ S 2'—
Heft 5: Staatsbiirgerschaftsrecht 1949 .. .... S 1’50
Heft 6: Geserz fiber die bedingte Verurtei-
lung 1949 ....civnne. veesenessss § 1720
1950:
Heft 1: Patentrecht 1950 .............. vergriffen
Heft 2/3: Verwalrungsverfahren
Agrarverfahrens-Gesetz .......... S$25'—
Heft 4: Wiedereinstellungsgesetz 1950 X
Heft 5: Epidemiegeserz 1950 .........
Heft 6: Preisregelungsgesetz 1950 .........
1951:
Heft 1: Agrarbehdrdengesetz 1950 ........ S 2—
Heft 2: Todeserklirungsgesetz 1950 ....... S ¥—
Heft 3: Paflgesetz 1951 .......cevvvvnnens S 6—
Heft 4: Kra%tloscrklarungsgesetz 1951 ..... S 4—
Heft 5: Abgabeneinhebungsgesetz 1951 .... S 4'50
Heft 6: Rechesvorschriften aguf dem Gebiete
der Bodenreform .....cvvvviinnan S16—
Heft 7: Arbeitshausgeserz 1951 ........... S 5°—
Heft 8: Vereinsgesetz 1951 ............ vergriffen
Heft 9: Suchrgiftgesetz 1951 ... .......... S 4—
Heft 10: Giftgesetz 1951 .......ccccennnnnn S 66—
Heft 11: Lebensmittelgesetz 1951 ......os S14—
1952:
Heft 1: Verwaltungsgerichtshofgesetz —
VwGG. 1952 ...vvvurnnnennecnns S16'—
Heft 2: chensmlttelbewirtsdmftungs-
gesetz 1952 .. .....0000nnn cesaes S 7—
Heft 3: Feuerschutzsteuergesetz 1952 ... .. S 4—
Heft 4: Lastverteilungsgesetz 1952 ........ S 6—
1953:
Heft 1: EinfGhrungsgesetz zur Exekutions-
ordnung (EGEO.) ...ccvvvennn. vergriﬁ'en
Heft 2: Invalideneinstellungsgesetz 1953 ... S 7°50
Heft 3: Befdrderungssteuergesetz 1953 .... S 5—
Heft 4: Markenrecht .........cccvvnnnn S11'—
Heft 5: Musterschutzgesetz 1953 ......... S 550
Heft 6: Verfassungsgerichtshofgesetz —
VerfGG. 1953 .......civveennnns S12—
Heft 7: Versammlungsgesetz 1953 ........ S 350
Heft 8: Sozialversicherungs-Uberleitungs-
gesetz 1953 — SV.0G. 1953 ...... $28°—
Heft 9: Verwaltergesetz 1952 ............ S 77—
Heft 10: Wohnungsanforderungsgesetz 1953 . S 10—
1954:
Heft 1: Eisenbahnenteignungsgesetz —
Eisenb.Ent.G. 1954 ............ vergriffen
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Heft
Heft
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Heft
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Heft
Heft

Heft

Heft
Heft
Heft

Heft
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Heft
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Heft
Heft

Heft
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Heft
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Heft

Heft

Heft
Heft
Heft
Heft
Heft

Heft

1956:
1: Arbeitsinspektionsgesetz 1956 —

"ArbIG. 1956 ... ..iiiiiennn. vergriffen
2: Milchwirtschaftsgeserz 1956 ....... S 750
3: Getreidewirtschaftsgesetz 1956 .... S 650
4: Viehverkehrsgesetz 1956 .......... S 6’50

1957

1: Nationalrats- W:hlordnung 1957 ... S17°'—
2: Bundesprisidenten-Wahlgesetz 1957 S 7—
3: Bauarbeiter-Urlaubsgesetz 1957 .... S 450
4: Bauarbeiter-Schlechtwetter-

- entschidigungsgesetz 1957 ...... vergriffen
5: Preisregelungsgesetz 1957 ......... S$10°—
6: Rechtsvorschriften auf dem Gebiete

des Knegsopferversorgungswesens S 26'—
7: Feiertagsruhegesetz 1957 .......... 8'—
8: Hausbesorgerordnung 1957 ..... S 6'—
9: Gebiihrengesetz 1957 ............ S$28'—

1958:
1: Arbeitslosenversicherungsgesetz
1958 — AIVG. 1958 ............. S 88—
1959:
1: Arbeiterurlaubsgesetz 1959 ....... S 2'80
2: Nationalrats-Wahlordnung 1959 .. S35'—
3: Wasserrechtsgesetz 1959 — WRG.

1959 ittt iiiiiiiianae S 50—

4: Kartellgesetz 1959 ....ccvvvennnnn S15—
1960:

1: Strafprozefordnung 1960 ........ S16'—
1961:

1: Heimarbeitsgesetz 1960 .......... $62’—
1962:

1: Nationalrats-Wahlordnung 1962 ... S 44—

2: Bundesprisidenten-Wahlgesetz 1962 S12'—

3: Volksabstimmungsgesetz 1962 . S14—

4: Gerichtliches Einiringungsgesetz

1962 (GEG. 1962) ............... S$10°'—
5: Gerichts- und Justizverwaltungs-

gebiihrengesetz 1962 (GJGebGes.

1962) ..vvennnn ceeseenessensaans S 40°—

1964:
1: Hebammengesetz 1963 ........... S12°—
2: Miihlengesetz 1963 ..... ceeraeean S14'—
1965:
1: Verwaltungsgerichtshofgesetz 1965 —

VwGG. 1965 .....oiiiivnnnnnnns S26'—
2: Gebiihrenanspruchsgesetz 1965 —

GebAG. 1965 ....cvvinerennnnnnn S30—

1968:
1: Marktordnungsgesetz 1967 ....... S 40—
1970:
1: Wihlerevidenzgesetz 1970 ........ S18—
2: Nationalrats-Wahlordnung 1970 .. S 62—
3: Patentgesetz 1970 .....c.ccmneenn. §52°—
4: Markenschutzgesetz 1970 ........ $327—
5: Musterschutzgesetz 1970 ......... S18°—
1971:
1: Bundesprisidentenwahlgesetz 1971 §22'—
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